
PACK DÉCOUVERTE

5 x Blondes/Pale Ale
1 x Saison

4 x Blanches
1 x Ambrée

2 x IPA
1 x Neipa
1 x Triple
1 x Stout

1 x Brune légère
1 x Black IPA

2 x Sour/Gose
1 x Fumée

1 x Dunkelweizen

22 bières

Carte des brasseries

https://www.google.com/maps/d/u/0/edit?mid=10QhcBsxjwpwNrBJft3h6gaSpgpV0V0M&usp=sharing


BRASSERIE NOMADE

GO YOUR OWN WAY
Toute en légèreté et en finesse avec ses 3,3% d'alcool, cette
hoppy table pale ale est une blonde houblonnée aux notes
rafraîchissantes de melon et de pamplemousse. 
A pieds, à cheval, en vélo ou au trot.
Sur un monocycle, une trottinette ou les mains.
A la voile ou en caravane.
Avec ou sans musique.
En solitaire ou en bande…
Be nomade and go your own way

Alcool : 3,3%
Style : Blonde, bière de table
Amertume : 27 IBU
Malts : Orge, Froment, flocons d'Avoine

STORM IN A TEA CUP
Infusée à froid avec du thé Earl Grey, bière légère et

subtilement fruitée à la robe dorée. 

Alcool : 4,5%              
Style : Ale au thé       
Amertume : 22 IBU   
Malts : Orge                
Autre : Thé Earl Grey

https://www.nomadebiere.fr/

https://www.nomadebiere.fr/


NUIT BLANCHE
Pas besoin d’aller chez l’herboriste pour trouver un remède
à base de plantes afin de pouvoir dormir la nuit, voici la
recette maison : 
Une petite bière toute légère à base de froment,
agrémentée du mariage subtil de miel d’Isère et de fleurs
de camomille. Un doux nectar qui saura apaiser vos nuits…

Alcool : 5,3%
Style : Blanche
Malts : Orge, Froment
Autre : Miel, Camomille

SHAMAN I.P.A

Élaborée avec de grandes quantités de houblon, cette I.P.A
traditionnelle est caractérisée par une amertume franche,
équilibrée par une légère rondeur en bouche, et avec une

touche de fruits exotiques au nez.
 

Conseils d’utilisation : Cet élixir plutôt addictif doit être
consommé avec modération.

Effets désirables : Amertume rafraîchissante, arômes
d’agrumes.

Effets indésirables : A l’extrême, perte de mémoire et état
d’inconscience.

Alcool : 6,3%           
Style : IPA                
Amertume : 61 IBU
Malts : Orge            



BOMBAY BROWN ALE
Ne vous fiez pas à sa couleur ! Petit brune d'été toute légère
aux notes de caramel et avec une touche de cardamome,
elle appelle au voyage. 
« Les grands voyages ont ceci de merveilleux que leur
enchantement commence avant le départ même. On ouvre
les atlas, on rêve sur les cartes. On répète les noms
magnifiques des villes inconnues… » 
Joseph Kessel, 1955

Alcool : 3,4% 
Style : Brune légère
Malts : Orge 
Autre : Cardamome Verte



BRASSERIE LA CANUTE

HÔTEL DIEU
Style Berliner Weisse Sour Gose Concombre & Lime. 
Passer d'un hôpital public servant à soigner les plus
démunis, symbole Lyonnais de l'humanisme à un centre
commercial avec de grandes enseignes et un hôtel de luxe…
Acide hein ? Cette bière aux notes de concombre et de
citron vert subtilement salée, délicieusement acide, va vous
faire fondre sous le soleil d'été.

Alcool : 5,2%
Style : Berliner Weisse Sour Gose
Malts : Orge
Autre : Sel, Coriandre, Concombre, Citron

GORGE DE LOUP
Bière noire comme la nuit, houblonnée comme on les aime.

Brassée pour la première fois une nuit de pleine lune un
vendredi 13, cette bière est un clin d’œil aux temps

ancestraux où lors des nuits de pleine lune hivernales les
loups se rapprochaient des villages pour venir y trouver de la

nourriture.

Alcool : 5%                       
Style : Black IPA              
Malts : Orge                      
Houblons : Sabro, Talus 

https://lacanutelyonnaise.tumblr.com/biere/

https://lacanutelyonnaise.tumblr.com/biere/


DOUBLE MIXTE VOL 1
Rythmique fruitée et tonalité volontairement rouge pour
cette saison brassée avec des poivrons et des cerises. Cette
bière saura séduire tous les mélomanes. Fermez les yeux et
laissez-vous porter par ses harmoniques délicats et
assumés. 

Collaboration avec la Brasserie Arav' :
https://www.facebook.com/aravcraftbrewery/

Alcool : 6,3%
Style : Saison
Malts : Orge, flocons d'Avoine, Blé
Houblons : Olicana
Levure : Farmhouse
Autre : Poivrons, Cerises

https://www.facebook.com/aravcraftbrewery/


BRASSERIE DU HAUT

BUËCH

GRÄTZER
Ce style ancestral polonais fut un temps passé aux
oubliettes mais remarquablement mis au goût du jour par
la brasserie drômoise du Haut Buëch BHB. La Grätzer, de
son nom allemand, est une bière de blé fumée au bois de
chêne, amère et acidulée à la fois. Robe pâle, arômes de
cuir et de bacon, finale sèche. Un style rare en France à
découvrir absolument !
Il était une fois, l'Amour qui rencontra la Haine.
Ils se marièrent et eurent beaucoup beaucoup beaucoup
d'enfants.
Le Monde était né...

Alcool : 3,5%
Style : Grätzer
Malts : Blé

RREUÛÛH
100% "Made in France" élaborée 

avec du malt de Rhône-Alpes 
et des houblons alsaciens.

100% sans label mais ça l'est, 
100% garantie sans huile de palme,

100% sans trace de fruits à coque,
100% trop cool, que quand tu la bois, 

t'es en harmonie avec toi-même

Alcool : 5,5%                            
Style : Rhône-Alpes Pale Ale
Malts : Orge                              

http://bhbbrasserieartisanale.blogspot.com/

http://bhbbrasserieartisanale.blogspot.com/


PAMELA
Bière légère, doucement amère, longueur en bouche sur
une note d'agrume. 
Pamela, que beaucoup désirent mais que personne ne peut
saisir.
Nous rêvons tous de voir Pamela "au gros cœur" courir sur la
plage... 
Pamela fait aussi du stop et s'offre corps et âme à son hôte
pour le remercier.
Avec cette bière, c'est l'occasion de porter Pamela à votre
bouche, alors n'hésitez pas, embrassez-la !

Alcool : 5,5%
Style : Pale Ale
Malts : Orge



BRASSERIE DU LOUP

BLANC

PERSÉIDES
Bière désaltérante qui transpire le soleil. Ses arômes de
framboise lui amènent cette douceur et cette pointe
d’acidité qui nous fait l’apprécier ! 

Alcool : 4,5%
Style : Blanche à la framboise
Malts : Orge, Blé, flocons d'Avoine
Autre : Framboise

CHANANAS
Une IPA bien charpentée grâce au lactose qui lui confère
son côté pâtissier. Au nez l’ananas prédomine, mais c’est

l’amertume qui vient prendre le pas sur la rondeur de cette
bière et en faire une bière désaltérante.

Alcool : 6,5%                                
Style :  Blonde / Milkshake IPA
Malts : Orge, flocons d'Avoine 
Autre : Ananas                            

https://www.brasserieduloupblanc.fr/



BRASSERIE DE LA

PLEINE LUNE

LUNETTE
Bière rafraîchissante généreusement houblonnée au
Sorachi Ace, un houblon d'origine japonais. Sa texture est
légère et sèche. Elle développe des arômes de noix de coco
râpée et de litchi. Elle plaît beaucoup grâce à l'association
toute en finesse de la douceur du blé au caractère affirmé
du Sorachi Ace. 

Alcool : 4,8%
Style : Hoppy Wheat Beer
Malts : Pils, Blés Pils
Houblons : Cascade, Ekuanot, Sorachi Ace

LUNIK
Bière alliant douceur et fruité sur des notes caramélisées et

torréfiées. Accessible mais complexe, c’est une vraie bière
de dégustation ! Lunik, c'est aussi le premier engin spatial à

avoir transmis des photographies de la face cachée de la
Lune en octobre 1959. Bien que facile à boire, vous avez

entre les mains une bière qui développe une certaine
complexité : une face cachée ! 

Alcool : 5%                                          
Style : Ambrée                                   
Malts : Pale, Carahell, Munich,        
CaraMunich, CaraRed, CaraAroma
Houblons : Brewer's Gold, East      
Kent Golding, Barbe Rouge            

https://www.brasserie-pleinelune.fr/

https://www.brasserie-pleinelune.fr/


BRASSERIE LES

ZYTHONAUTES

ZYTHOS
Blonde de soif sans gluten, légèrement houblonnée et fort
rafraîchissante. Légères notes de melon et d'ananas.

Alcool : 4,5%
Style : Pale Ale
Amertume : 25 IBU
Malts : Pils, Pale, Blé, Vienne
Houblons : Nugget, Cascade

BLANCHE TROPICALE
Dans cette bière de blé, le houblon est à l'honneur : Mosaic

dévoile des notes de fruits tropicaux, passion, mangue et
litchi, tandis qu'Amarillo remplace la tranche de citron

traditionnelle avec son côté agrume.

Alcool : 4,7%                                          
Style : American Pale Wheat              
Amertume : 25 IBU                               
Malts :Pils, Blé, Munich                        
Houblons : Nugget, Amarillo, Mosaic

https://www.leszythonautes.fr/



DOMAINE DU

MANCHOT

NEVERMIND
La nostalgie d'une Triple belge et la « geekitude » d'une IPA :
l'Ancien Monde « et en même temps » le Nouveau !
Une bière riche pleine de saveurs...
Avec son nez houblonné, cette triple Belgian IPA présente
une belle attaque puissante, maltée, et avec une amertume
franche et résineuse qui se prolonge sur la longueur. Puis on
sent les épices faire leurs effets et matcher avec le goût
herbacé du breuvage. Une invitation à retourner vers les
saveurs belges.

Alcool : 9,6%
Style : Belgian IPA
Malts : Orge, Blé

https://www.domainedumanchot.com/

https://www.domainedumanchot.com/


BRASSERIE KACHMAR

DARK ROSES
Bière noire macérée aux pétales de rose de Damas,
agrémentée d'une légère pointe de poivre blanc. Elle est
brassée à base de malts torréfiés.
Bière peu amère révélant des notes de café, sublimées par
le parfum subtil de la rose.

Alcool : 5,3%
Style : Stout
Malts : Orge, blé
Houblons : Aramis, Triskel
Autres : Pétales de rose de Damas, eau de rose, poivre blanc

https://www.brasserie-kachmar.fr/

https://www.brasserie-kachmar.fr/


BRASSERIE ARCKA

ECLIPSE
Bière blanche de couleur brune. En effet, ce qu’on appelle
bière blanche en France est en réalité une bière composée
principalement de blé. Eclipse en est la démonstration,
ainsi, elle est composée des malts et levures d’une bière de
blé mais avec toute la puissance aromatique des malts
torréfiés.
Nez développant des esters de bananes suivies d’un corps
désaltérant, complété de notes grillées. 

Alcool : 5,4%
Style : Dunkelweizen
Malts : Orge, Blé, Avoine
Houblons : Hallertau Taurus

https://brasserie-arcka.fr/



LES BRASSEURS

CUEILLEURS

AMOUR PULPE
Amour Pulpe est une bière biologique de style New
England IPA jaune et juteuse. Amertume légère,
houblonnage à cru massif, variétés de houblons résolument
fruitées. Robe trouble hazy.

Alcool : 6%
Style : Neipa/Hazy
Malts : Orge, Blé, Avoine
Houblons : Ekuanot cryo, Mosaic
Levure : Verdant IPA

https://brasseurscueilleurs.fr/

https://brasseurscueilleurs.fr/


BRASSERIE GALLIA

PULPE FRICTION
Brassée avec de l'orange sanguine et du kumquat, cette
bière acidulée fera frétiller vos papilles ! Idéale pour
explorer le monde des sours, découvrez une friction entre le
fruité de la sanguine et l'amertume du zeste de kumquat.
Une recette acidulée et équilibrée !

Alcool : 4,6%
Style : Sour
Malts : Orge, Blé
Houblons : Citra
Autre : Purée de Kumquat & Orange Sanguine

https://galliaparis.com/

https://galliaparis.com/

